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Si tu sueño es tener un 
restaurante, en Tennessee 
puedes hacerlo realidad. Te 
advertimos que el proceso 
no será sencillo, pero puedes 
empezar a tomar nota de lo que 
necesitas para poner manos a 
la obra. en Tennessee puedes 
hacerlo realidad. Te advertimos 
que el proceso no será sencillo, 
pero puedes empezar a tomar 
nota de lo que necesitas para 
poner manos a la obra. 

1. El dinero
Aunque es algo obvio, lo 
queremos resaltar. Los equipos 
de cocina y servicios 
de instalación 
son costosos, 
aunado a las 
remodelaciones 
o construc-
ciones que 
debas hacer en el 
local. Obtener un 
préstamo de seguro 
es la mejor alternativa, 
sin embargo, es aconsejable 
que tengas ahorrado una 
cuantiosa cantidad de dinero. 

2. Un local
En términos de costos y si 
eres nuevo en el negocio, un 
contrato de arrendamiento es 
preferible antes que comprar 
un establecimiento. Busca en el 
mercado inmobiliario locales en 
alquiler; debes tener paciencia 
para esperar la disponibilidad de 
un lugar acorde a tus expectativas 
y objetivos del servicio. 

3. La licencia comercial 
Obtener los permisos para el 

funcionamiento del restaurante 
es uno de los aspectos más 
importantes. La falta de una 
licencia puede detener el proceso 
para la inauguración del lugar o 
causar sanciones a futuro. 
Una de las primeras licencias que 
debes conseguir es la licencia 
comercial y asegurarte de que local 
que intentas comprar o alquilar 
tenga la zoni�cación requerida 
para este tipo de empresa. Los 
procesos para obtener una 
licencia comercial generalmente 
los puedes conseguir en la página 
web del gobierno local. 
En caso de que vendas bebidas 
alcohólicas en el restaurante 

será necesario que tramites una 
licencia comercial federal y una 
licencia comercial estatal. 

4.  Permisos de construcción 

y ocupación 

Una vez que has encontrado 
el lugar debes tramitar los 
permisos de construcción y 
cumplir con todos los códigos 
y sistemas exigidos para el 
buen funcionamiento del 
restaurante.  Posteriormente, 
el departamento local de 
construcción o zoni�cación 
de la ciudad expedirá un 
certi�cado de ocupación. 
Este procedimiento se realiza 
de acuerdo a las normas de 
cada jurisdicción y al tipo de 
estructura del edi�cio donde 
estará ubicado el restaurante. 

5. El permiso de tu comunidad

No solo las autoridades se encargan 
de supervisar todo el proceso de crea-
ción del restaurante, pues también 
debes tener el visto bueno de la co-
munidad vecinos que residan en los 
alrededores. 

6. La licencia de servicio

 de comida

Debes solicitar una licencia de 
servicio de alimentos ante el 
departamento de salud del condado, 
el cual enviará a un funcionario al 
restaurante para que inspeccione el 

lugar y veri�que que 
está apto para la 

manipulación 
y venta de 
alimentos.

7. El personal

 
Necesitarás contratar 

un chef, ayudantes de 
cocina, meseros, un administrador 
y demás empleados que pondrán 
a funcionar el restaurante. Como 
empresa también tendrás que 
obtener un número de identi�cación 
de empleado (Employer Identi�cation 
Number), el cual es otorgado por el 
Servicio de Impuestos Internos (IRS). 

8. Permiso de �rma
Incluso las señales o letreros que 
usarás para identi�car a tu restaurante 
y llamar la atención del público 
necesitan un permiso de �rma del 
gobierno local. Estos permisos indican 
las medidas que debe tener el cartel 
y otras especi�caciones relacionadas 
al tamaño, tipo de iluminación usada, 
ubicación, etc. 



Para muchos hispanos, en especial 
para los dominicanos, Tropicana 
Restaurante es el lugar ideal para 
probar una comida como la hecha 
en casa. Los clientes se sienten en 
su tierra natal porque Anyolina 
Valentin se esmera en crear el típico 
ambiente de hogar, preparando 
deliciosas recetas y dando un trato 
especial a cada persona que los 
visita. 

Para muchos hispanos, en especial 
para los dominicanos, Tropicana 
Restaurante es el lugar ideal para 
probar una comida como la hecha 
en casa. Los clientes se sienten en 
su tierra natal porque Anyolina 
Valentin se esmera en crear el típico 
ambiente de hogar, preparando 
deliciosas recetas y dando un trato 
especial a cada persona que los 
visita. 

La historia de Valentin es como 
la de muchos que llegaron a esta 
ciudad por tener algún vínculo 
con el ejército. “Mi esposo estaba 



en el ejército y él tuvo la idea de 
abrir un negocio como en el 2003, 
pero luego llegó la guerra y se 
tuvo que ir. Entonces teníamos los 
planes, teníamos todo, y él quería 
que cuando viniera de la guerra, 
salirse del ejército. Yo estaba sola, 
no tenía a nadie, entonces mi 
papá tenía un negocio en New 
York y decidieron vender. Les 
dimos la idea de si querían venirse 
para acá (Clarksville), hicimos una 
asociación y se abrió el negocio 
entre mi papá, mi esposo y yo. En 
ese momento ya teníamos 6 años, 
casi 7, aquí en Clarksville”.
Valentin vio a sus hijos dar sus 
primeros pasos en este negocio; 
Tropicana es una segunda casa y 
para ella este es un hijo más por 
el que ha luchado y al que le ha 
puesto mucho cariño para que 
crezca y sea próspero.
 
Primer paso 

Después de concretada la idea 
solo quedaba ponerse a trabajar; 
suena fácil para muchos, pero en 
la práctica fue más difícil de lo 
que pensaba. “Yo no sabía nada, 
mi esposo tenía la idea, pero le 
tocó irse. Me quedé sola con 
mis papás y fue difícil porque yo 
nunca había tenido un negocio, 
mis papás habían tenido bodega, 
pero no es lo mismo una bodega 
que un restaurante. Teníamos 
empleados que no sabían 
cocinar bien la comida, tuvimos 
que ponernos nosotros a cocinar, 
yo no sabía picar bien las carnes, 
tuve que aprender de cero, no 
sabía nada, hacíamos esto mal 
y tratábamos de arreglarlo, y así 
poco a poco…”

Pese a que su esposo regresó de 
la guerra, el negocio se mantuvo 
igual. “Él salió del Army, pero 

· ¿Por qué el nombre 
Tropicana?

Porque venimos de un lugar 
tropical y caribeño, entonces 

por el trópico, mi esposo tuvo la 
iniciativa de ponerle ese nombre.

buscamos asesoría a tiempo. Yo 
creo que eso es una de las claves 
para emprender un negocio y 
que sea exitoso; se necesita una 
persona que sepa 100% de lo 
que tú no sabes.

2-¿Qué alegrías te ha dado ser 

emprendedora?

La satisfacción más grande es 
cuando viene un cliente que se 
fue hace 5 o 6 años y regresa y 
Tropicana está. He luchado por 
mi familia, o hemos luchado 
todos en equipo y aquí estamos.

3-¿Cómo ves a Tropicana en 

unos años más?

Arriba, tal vez no con la misma 
rapidez que quisiera, pero arriba. 
De donde empezamos a donde 
estamos hoy la diferencia es del 
cielo a la tierra.

fue una transición difícil porque 
la vida de él ahí es totalmente 
diferente a tener un negocio, 
entonces decidió no depender 
del negocio sino de otras cosas 
fuera de nuestra empresa. Y con 
el pasar de los años, el negocio 
ha permanecido igual que desde 
que comenzamos: la comida 
casera, y todos atendiendo. 
Yo considero que esto es un 
negocio familiar”. 

Siempre avanzando 

Con toda una base militar que se 
marchó a la guerra, a Tropicana 
Restaurante le tocó reinventarse 
y buscar formas de adaptarse. 
“Fue difícil porque cuando 
abrimos, la base se fue a la guerra 
y no estábamos preparados, 
dependíamos mucho del 
soldado y nunca pensamos que 
la base se iba a ir completa.  
Nos tocó enseñarles a los pocos 
americanos que quedaron lo que 
es la comida hispana, fue difícil, 
pero una vez enganchados te 
ganas un cliente �jo”. 

Pregunta y respuesta

 

1-¿Cuál es el mejor consejo 

que puedes dar a alguien 

que desea tener un negocio 

propio?

Que primero se asesoren con 
personas que saben, muchos 
de los errores que cometimos 
cuando abrimos fueron porque 
no teníamos asesoría. Yo estaría 
en otro lugar si hubiese tenido 
asesoría de un profesional. 
Cuando abrimos, la persona que 
tuve no me ayudó, entonces 
tuvimos muchos errores. Yo no 
sabía de negocio, mi esposo 
tampoco, mi papá tampoco, no 



Ha llegado un nuevo año y para algunos de nosotros se 
nos está pasando más rápido de lo que esperábamos. 
¿Recuerdas tus propósitos para el año nuevo? ¿Te das 
cuenta que tienes que hacer un gran esfuerzo para 
poder llevar a cabo tus propósitos? 

Puede ser que ya hayas renunciado a tu sueño de 
perder peso, ahorrar dinero o tratar de hacer de este 
mundo un lugar mejor. Te has puesto a pensar que la 
razón por la que perdiste tu pasión por estas cosas es 
porque simplemente no fueron tan grati�cantes. Tal 
vez pueda haber algo más en tu vida que necesite un 
nuevo comienzo. 

Dios nos creó con un propósito. Nuestro propósito en 
la vida es traer gloria a Dios en todo lo que hacemos. 
Nuestro propio ser honra a aquel que nos dio la vida. 
No sé dónde estás en tu relación con Dios, pero las 
siguientes recomendaciones son para no creyentes y 
cristianos maduros. Independientemente de donde 
te encuentres, puedes utilizar este repaso para 
refrescarte. 

-Entonces, ¿cómo puedes tener este nuevo comienzo? 
Primero, sométete a Dios. Decide seguirlo de todo 
corazón con amor y obediencia. 

-Segundo, comienza a estudiar la Palabra de Dios. 
Puedes hacerlo leyendo la Biblia por ti mismo o 
asistiendo a una iglesia que ofrece estudios bíblicos. 

-En tercer lugar, comienza a servir a una causa más 
grande que a ti mismo, comienza sirviendo a una 
organización sin �nes de lucro o a la iglesia a la que 
asiste. Créeme, hay muchas cosas que puedes hacer 
para ayudar. La clave no es simplemente sentarse allí y 
esperar a que te pidan que hagas algo. 

-Por último, comparte tu fe. Nuestro testimonio no 
debe guardarse para sí mismo, debe ser compartido 
con otros. Hay mucha gente esperando escuchar 
cómo Dios se está moviendo en la vida de las personas 
a su alrededor. 

 

Mantén esto en mente…. Nunca es demasiado tarde para 

comenzar de nuevo.





El evento se llevó a cabo en 

la Primera Iglesia Bautista 

de Clarksville, contando con 

la presencia de empresarios 

y emprendedores que han 

apoyado de una u otra forma 

este proyecto, y que tiene 

como principal motivo ayudar 

a la comunidad hispana en 

llevar un mensaje positivo y 

educativo, mostrando el lado 

trabajador y emprendedor 

que tiene esta comunidad 

que cada día sigue tomando 

espacios importantes en este 

país.



Una oportunidad además de probar una deliciosa 
comida de restaurantes locales como La Laguna, 
Tropicana, Los Márquez y Soledad de Bracamonte, 
apoyados en la logística por Méndez Trucking y 
America Rental. En las fotos estuvo como siempre 
el equipo de The rouge Caravane photography and 
makeup in Clarksville.

María Jiménez encargada de relaciones públicas de 
la empresa comentó “este proyecto está hecho para 
ayudar a la comunidad, es para que todos podamos 
difundir y dar a conocer nuestros negocios, nuestro 
trabajo y a la vez poder ayudarnos entre nosotros”. 

Parte de lo que se dio a conocer esta noche es que 
Hispanos Emprendedores sigue creciendo, como 
lo dice su director creativo David Bracamonte “este 
proyecto sigue creciendo y ya tenemos en el horno 
dos nuevas herramientas como será una app móvil

 para hispanos emprendedores y una radio hispana 
online” lo que signi�caría una segunda etapa de 
crecimiento en este proyecto.

Diego Gómez (Torta Man), Antonio Murgas 
(Domino’s), José Valerio (Penn Mutual)  y Andrew 
Ruud (US Bank) fueron  ponentes de la noche, 
donde pudieron compartir sobre sus experiencias 
laborales y lo que sus empresas ofrecen al mercado 
hispano hoy en día.

Hispanos Emprendedores cuenta en la actualidad 
con 5.000 ediciones impresas (trimestral), pagina 
web y redes sociales que está a la disposición de 
todas las empresas que quieran dar a conocer su 
trabajo. 











Por: Aida Medina

2 de enero de 2018

todas las asignaturas. Su queja 
diaria era el aburrimiento en 
la escuela porque, habiendo 
terminado la actividad señalada 
por la maestra, tenía que esperar 
a que sus compañeros terminaran 
con su trabajo.

Años más tarde, obtuvo un título 
universitario y gracias al español, 
le ha ido muy bien en su carrera.  
Mis nietos, quienes nacieron en 
los Estados Unidos y nunca han 
salido del país, hablan y escriben 
español a su nivel. Con ellos, la 
experiencia ha sido muy diferente 
por innumerables razones que solo 
vienen al caso en investigaciones 
académicas. No obstante, hasta 
cierto punto, pienso que he ganado 
la batalla porque hubo quien me 
aseguró que eso era imposible 
porque el inglés se iba a imponer 
en todo momento. El inglés se 
impone, de eso no hay duda. Pero 
el español (inclusive con el estudio 
simultaneo de otras lenguas), se 
pueden mantener activo, hombro 
con hombro con el inglés. 
Hoy día, con la edad de la tecnología 
se presentan grandes ventajas y 
desventajas en el aprendizaje de 
la lengua. Sin embargo, con un 

CLARKSVILLE, TN — Poco tiempo 
después de haber llegado a los 
Estados Unidos con mi hija de 
tres años, sentí la necesidad de 
empezar, tal y como lo hizo mi 
madre conmigo, a instruir a mi hija 
en la lengua escrita. De manera que 
empecé a ponerle planas casi todos 
los días después del desayuno. El 
objetivo principal era enseñarle 
a leer y escribir el español. Para 
entonces, no tenía conocimientos 
didácticos, pero sentía que, como 
madre, era mi responsabilidad 
educar a mi hija.  Por las noches 
leíamos cuentos antes de dormir 
o, a falta de libros en español, que 
en esos tiempos eran escasos, yo 
misma me inventaba los cuentos. 
Después de todo, estos esfuerzos, 
estaban dando resultados 
maravillosos.

Dos años después de la llegada a 
los Estados Unidos y del “apogeo 
del español en casa” (el cual duró 
unos dos años), mi hija entró a 
Kindergarten hablando poco 
inglés. Sin embargo, se adaptó 
rápidamente a su nuevo ambiente 
anglosajón y así terminó la primaria 
con buenas notas.  En la secundaria, 
fue una alumna aventajada en 

objetivo de�nido, una gran fuerza 
de voluntad y paciencia, el sueño 
de perpetuar la lengua y ayudarles 
a los hijos a mantener viva sus 
raíces y a competir efectivamente 
en el mercado de trabajo, se vuelve 
realidad.

Con esto quiero decir simplemente, 
que usted no necesita un título de 
maestro de español para enseñarle 
a su hijo. Usted puede hacerlo si 
así lo desea.  Y digo si así lo desea, 
porque, aunque no comparto la 
idea, respeto la posición de algunos 
padres que, al llegar a los Estados 
Unidos, consideran que sus hijos 
han de acoplarse, ante todo, a su 
nuevo ambiente y enfocar todos 
sus esfuerzos en el inglés. Aquí 
le anoto una lista de libros que le 
pueden ayudar con la lectura en 
casa. Tenga en cuenta el nivel (de 
español) de su hijo al seleccionar el 
material para la lectura.

En el año 2017, escribí dos libros para niños Sapidus y 

Spanish Easy Reader: La luna la loba, con el interés de 

llevarles a ustedes un material nuevo y auténtico que 

les permita emprender la tarea de la enseñanza del 

español en sus hogares.
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FURNITURE & DESIGN
• Your HOME • Your STYLE • Your COMFORT • Your CHOICE

•FREE Delivery
•FREE Setup
•FREE Removal

www.EdingtonsEtc.com

327 War�eld Blvd. • Clarksville • 931-648-8422

Finally, Furniture that Lasts!

Real Solid Wood
Dining Rooms

Limited Lifetime Warranty!

Real Solid Wood Furniture that 

lasts and lasts for years!





¡UN AÑO! parece fácil decirlo, pero como siempre le aconsejamos a 
todos los emprendedores que asesoramos, empezar es difícil pero 
más difícil es mantenerse. 

Hemos visto el fruto de obrar bien, de hacer un trabajo de calidad, de 
darle espacio a los que lo merecen, de impulsar negocios, de trabajar 
para la comunidad y de hacer todo con el corazón.

Nos propusimos el año pasado a ser un medio de comunicación para 
nuestra comunidad hispana, y lo estamos logrando. Cada día son 
más y más personas que hablan de Hispanos Emprendedores y más 
negocios, instituciones y amigos quieren pertenecer a este proyecto.

Este año nuestra meta está puesta en poder posicionar el directorio 
comercial en la página web y redes sociales, queremos tener todos 
los locales comerciales de la ciudad y ser la primera guía en español 
de la ciudad. 

Como siempre esperamos con el apoyo de todos ustedes, estamos 
muy agradecidos y esperamos seguir cumpliendo con este hermoso 
trabajo. 

Gracias por apoyar a Hispanos Emprendedores.




